
Протокол №6 

заседания комиссии по контролю за организацией и качеством питания 

(родительский контроль). 

От «05» февраля  2021 г.  

Комиссия    в составе  

представителей родительской общественности: Председатель Совета 

родителей - Елисеева Е.И., родительский комитет_Кувалдина С.А.,   

ДурсуноваТ.И.  .                                                                                                                   
(фамилия, инициалы)                                                                                                                      
_Председатель общешкольной комиссии- заместитель директора по ВР 

Хаванская Ю.В., диетсестра – Пустакова Ю.Н._, социальный педагог школы, 

Марусина М.А.. В присутствии представителя администрации школы,  

директора     Марченко Н.С._____________________ 

 (должность, фамилия, инициалы) 

 

 Повестка дня: 

     

Мониторинг качества организации питания обучающихся. 

В результате проведенного мониторинга установлено: 

1. Организатор питания – штатный персонал школы. Прием пищи – 

согласно графика. 

2. Ежедневное меню на день проведения мониторинга и график 

приема пищи имеется ,  меню утверждено директором образовательного 

учреждения, размещено  на входе в школу (в общедоступном месте для 

информирования родителей), в обеденном зале, на пищеблоке. 

3. Ассортимент блюд, спланированных в Ежедневном меню, 

соответствует  

указанным  в 10-дневном меню. 

4. Чистота и порядок в помещениях пищеблока поддерживается, 

наличие тараканов, мух, муравьев и других насекомых (грызунов) не 

выявлено. Персонал пищеблока выполняет свои обязанности в спецодежде и 

головном уборе, при раздаче пищи использует одноразовые перчатки. 

5. Технологические карты на приготовляемые блюда имеются. 

6. Время готовности блюд к выдаче соответствует распорядку 

приема пищи. 

7. Приобретение приготовленной пищи и органолептическая оценка 

качества приготовленных блюд (цвет, вкус, запах, внешний вид, 

консистенция) представителями родительской общественности в ходе 

мониторинга проводилась.  

8. В ходе органолептической оценке блюда оценены:  

1 блюдо - __4__, 2 блюдо - __4_, 3 блюдо - _4__.  



9. Время прибытия учащихся на прием пищи соответствует графику 

приема пищи  

10. Классный руководитель (дежурный учитель) в обеденном зале во 

время приема пищи учащимися присутствует  

11. Сервировка обеденных столов (ложка, тарелка глубокая, тарелка 

мелкая)  соответствует составу выдаваемых блюд 

Температурный режим готовых блюд при выдаче учащимся (супы, соусы, 

горячие напитки - не ниже +75 
0
С, вторые блюда и гарниры - не ниже 65 

0
С, 

салаты,  холодные напитки - не выше +14 
0
С (п. 8.24. СП 2.4.5.2409-08*), 

соблюдается.  

12. Контрольное взвешивание готовых порций в ходе мониторинга 

проводилось. Средняя масса приготовленных блюд соответствует норме. 

13. Масса порции с учетом допустимых отклонений (3% от      

расчетной) соответствует указанной в Ежедневном и 10-дневном меню. 

14. Опрос учащихся о качестве пищи, приготовленной в день 

мониторинга, проводился. Все блюда были вкусные. 

15. Другие замечания и предложения по улучшению организации 

питания нет. Сотрудники столовой все работают в перчатках и масках. 

 

 

 
 

Меню для учащихся получающих бесплатное питание: 

 

1-4 класс    

    

Наименование блюд Вес по 

меню 

Фактический 

выход 

Разница при 

взвешивании 
Щи из свежей капусты 1/250 1/250 - 
Каша гречневая рассыпчатая    1/200 1/200 - 

Рыба тушеная с овощами  1/80  1/80 - 

Кофейный напиток на молоке 1/200 1/200 - 

Хлеб пшеничный  2/40  2/40 - 

5-11 класс    

Салат из варёной столовой 

свеклы  

 1/60  1/60 - 

Щи из свежей капусты со 

сметаной 

1/250/10 1/250/10 - 

Каша гречневая рассыпчатая    1/150 1/150 - 
Рыба тушеная с овощами  1/80  1/80 - 
Йогурт  1/200 1/200 - 

 

 

 



 


